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Kaip tiksliausia Siandien biitu Jus pristatyti?

Esu maisto kritiké, Apie savo patirtis pradéjau radvi 2004 me-
tais — tais laikais, kai dar nebuvo Instagram®, buvau viena pirmujy
maisto tinklaragtininkiy. Ir taip. nors esu kritiké, $uo metu daugiau
démesio skiriu iSskirtinems vakarienéms-kelionéms. Kviesdama
kity Ealiy Sefus gamint pasirinktoje Salyje, kuriu ypatingas maisto
patirtis. Pirmaja tokia vakarieng surcngiau 2016 metais Ibisoje.

Tuo metu gyvenau Ispanoje ir vieng diena nusprendZiau at-
vezd Sefus 18 Japonijos, kuriy restoranus uisieniediul gana sunku
pasiekti. Kaip kilo tokia idéja? Ryte vaikiciojau Ibisos fuvies turgu-
je ir pagalvojau: kaip biiny, jeigu Japonijos meistrai i8 iy produkm
pagaminty kaZks japonitko? Iki tol | Japonijg vaZingjau jau daugiau
nei dvidefimt mety. Man ji visada patiko dél savo precizifkumo ir
tvarkos, o japoniSka virtuve — idskirting: restoranai labai mai, ilgai
tenka laukt, kol pavyksta rezervuot laiky ir apsilankyti vienoje ar
kitoje vietoje, o kad patektum | restorang, tave asmeniikai turi pri-
statyti fefui. UJZmegzti santykius su Sefais sunku, nes viskas vyksta
labai ufdarame rate. Thkart savo organizuotai vakarienei arveZiau
sudiy ir wagyu jautiencs meistrus — susijung® japony talentas ir Is-
panijos produkrai. Manau, mums puikiai pavyke,

Ar i vakarienes kviefate tik vpatingus svedius?

Tikeai ne, laukiame visy. A sugalvoju idéja ir apie ja paskelbiu
savo socialininose tinkluose bei ,,Luxeat” puslapyie —visi gali daly-
vauti, Tadiau visada pirmiausia noriu sufinot, kas yra mano svedial,
Man svarbu, kad jie turény tokj patj supratima apie maisty ir jo
kultiiring reikime, kokj turiv as,

llga laika dirbote modelin, Iévykote i§ Lictuvos vos sulauku-
si pilnametystés, sulaukéte did#iulés sékmeés, ar mégavotés
modelio darbu?

Esu labai dékinga modelio darbui — galéjau daug keliaud. Gy-
venau Japonijoje, Mivjorke, ParyZiuje — tai didZiulé padrtis. Ir, Zi-
noma, darbas. Negaliu sakvt, kad ji dievinau. Atvykusi | atranka
nickada nefinojau, gausio darba ar ne. Esi nuolath'iﬁlu]niumas, kas
néra gerai emocinei bilkled, o ir didelio pasitikéjimo tai nesuteikia.
Turin dravngiu modeliy, kurios yra maZiausiai savimi pasitikintys
Zmonés, nors yra pasiekusios savo modelio karjeros viriing.

Esate sakiusi, kad modelio karjera néra ,,sveika®...

Kalbu apie kompleksus. Kaip ir daugeliui merginu man kildavo
klausimy: kodél negavau vieno ar kito pasitilymo, kuo kita mergi-
na geresné u¥ mane? Nickada negali Zinoti, pasiseks ar ne. Tavo
darbas daZnai labai maZai lemia — gali be proto stengtis, bet nielko
neiteis. Cia daug kg lemia sékmeé ir subjektyvumas: kas vieniems
grafu, nebliunai patinka kitiemns.,

lgijote verslo ir finansy specialvbe Paryiiaus verslo institute,
ar kada teko dirbti Sioje srityje?

Me, nickada net neband¥iau, Vis délto studijos man davé daug;
kickvienas dalykas, kurio mokaisi, kurive domiesi, negali biiti ne-
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nandingas. [mokau suderinti jvairius dalykus. Kai studijavan Par-
viiuje, mane modelio karjera Ninjorke buvo pagioje virflingje. Kar-
tais tekdavo j Niujorks skristi vos vienai dienai, kad susitikéian su
reikalingais Zmonémis ir gauciau darbg. Dabar, Zvelgdama j praeitj,
Sypsausi: juk tada, kai esi jaunas, viskas atrodo taip paprasta,

Dabar viskas pasikeitg: daug kas persikelia | ,, Instagram®, kitus
socialinius tinklus. Turi turéd daug sckéjy, kad galétum ,,gerai dirb-
ti*. DaZnai ,Instagram™ modeli sutikes gatvéje né nepasakytum,
kad jis — modelis. Man labai pasiscke, nes modelio karjerg pradéjau
supermoedeliy eros pabaigoje, kai modelio darbas buvo vis dar sa-
votigkas menas.

Jasy profilis vis dar ,,gyvas® ,Ruta Models” agentiiros pus-
lapyie...

Rodos, prief fimrg meny jis jau ten buve (fuokias), Kadangl
Riita = gera mano draugé, nusprendéme mano profil] palikd. Ta-
¢iau modeliauju labai maZai, da¥niausiai tada, kai paprago draugai.
Donata Davidoff — viena juy, ji turd save prekés Zenkls Londone,
Fotografuomuesi labiau savo malonumui, o pastarg)] karta podiumu
Gjau pas Juozs Statkeviéiy 2018 metais.

Nuo modeliavimo iki maisto. Kaip maistas atsirado Jisy gy-
venime?

Manau, meilé maistui gimé gyvenant uZzienyje, Turéjan galimy-
be uzsidirbti ir keliaut, o su kelionémis pamégan iedkoti jdomiy
viety, kuriose galééian pavalgyt vietinio maisto.

Man buvo pabodes modelio gyvenimas. Gyvendama Nivjorke
pradéjan radyti savo tinklaragy, jis atsirado i§ didelio noro pasidalyt
maisto atradimais. Kai pradéjau savo tinklarast, né nejsivaizdavau,
kad tiek daug Zmoniy dél maisto keliauja j tolimiausias pasaulio vie-
tas. Tai tapo mane hobiu ir didele aistra, Tada atsirado galimybe
radyti apie maisty vienam Zurnalui, galiausiai nusifilmavau doku-
mentiniame filme ,,Foodies: The Culinary Jet Set, po ko ir pradé-
jau rengti vakarienes.

Akrorés amplua Jums patiko? Jautétés jvertinta?

MNepasaky&iau, juclab kad apie mus, maisto tinklaradtininkus,
buvo sukurta kligé, tarsi biitume iElepinti Zmonés, kurie neturi kur
leisti pinigy. Sutinku, kad gastronomija — prabangos reikalas, bet
mane doming kiti dalvkai. Kol maistas ateina iki miisu stalo, jis nu-
keliauja ilgg kelig, kuriant istorijq ty #moniy, kurie su didele aistra
dirba, kad pajustume malonumo akimirka. PavyzdZiui, istorija fve-
jo, kuris gaudo #uvj, kad uEsidirbiy, - jo gyvenimas néra prabangus,
Tame kelyje dalyvauja didelé grupé fmoniy — virtuvés personalas,
vietiniai fikininkai, vairuotojai, Biitent tai man idomu. Ilgas proce-
sas, kaip nenutriikstama grandis, kuricje dalyvawja ir tie, kuriems
tenka dZiaugsmas ragaut.

Kokios %alies virtuvé Jisy mégstamiausia?
Be abejonés, Japonijos. Sioje Salyje Eefai daug démesio skiria

maisto paruodimui ir pateikimui klientui, Viskas &vicZia ir pagamin-
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ta pagal ypatingus receptus. Ju maisto kulttiroje slypi daug paslap-
¢iy, 0 man patinka analizuoti ir suZinoti daugiau.

Manau, tai biitina. Turiu stiny, kuriam labai patinka gaminti.
Svarbu nuo mazy dieny i$mokyti Zzmogy ne tik btiti savarankiskam,
bet ir maZuose dalykuose jZvelgti didel¢ prasmg. Manau, maistas
yra labai svarbus miisy gyvenimo elementas. Zmonés lankosi mu-
ziejuose, dailés galerijose, o juk maistas taip pat yra menas. Noriu,
kad ir mano stinus Zinotuy, i§ kur ateina maistas, kas su juo vyksta.
Bet koks doméjimasis duoda peno ir jgauna daugiau vertés.

KAI PRADEJAU SAVO
tinklarasy;, NE
nejsivaizdavan, KAD TIEK

AUG ZMONIU DEL
MAISTO #éliawja
tolimiausias PASAULIO
VIETAS.

Po ilgu Klajoniu po pasauli galiausiai nusédote Londone. Kuo
suviliojo §is miestas?

Mano gyvenimas ,,lagamine® prasidéjo nuo agtuoniolikos. Sian-
dien galiu drasiai pasakyti, kad gyvendéiau bet kur. Pasirinkau Lon-
dong, nes man patinka pasimesti dideliame mieste. Londonas —
kult@iros, meno ir verslo sostiné. Dauguma londoniediy yra atvyké-
liai, kas daro ji dar jvairesnj.

Be ko nejsivaizduojate savo spintos?

Yves Saint Laurent smokingo. Viso komplekto. Svarka vilkiu su
vakarine suknele, kelnes miiviu atskirai. Nejsivaizduoju savo gyve-
nimo be aukstakulniy. Isabel Marant — mano mégstamiausia dizai-
neré, ir §iandien esu su jos kurtu varkeliu.

Jeigu reikéty i$sirinkti viena spalva, kuria rinktumeétés?
Juoda. NeZinau kodeél, bet visada prie jos griztu. Jauiuosi saugi
su ja. Tikriausiai tai lietuviskiausias mano bruoZas (juokiast).

Vasara - atostogu metas, kaip jas leisite Siemet?
Man atostogos visada susijusios su nauju viety paieska. Sia vasa-
rg praleisiu Basky kulinarijos centre San Sebastiane, Ibisoje, Sardi-

nijoje, taip pat — Burgundijos ir Ronos slénio vvnuogynuose.

John-Paul Pietrus nuotraukos
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